
Til Hverdag og fesT



Vi er stolte av historien vår!

Buer lompe- og lefsebakeri startet opp i et lite 

kjellerrom i Askim under høsten i 1957. Birger 

Buer var opprinnelig snekker og bakte lomper 

på kveldstid sammen med kona Astrid. Potetene 

ble kokt i store kjeler og skrellet før deigen ble 

eltet, kjevlet ut og stekt på ei lita rund takke. Alt 

foregikk for hånd, og de ferske, nystekte lompene 

ble fraktet ut med sykkel om sommeren og spark-

støtting om vinteren.

Produktene til Buer lompe- og lefsebakeri ble 

mer og mer populære, og Birger sluttet  som 

snekker og ble lompebaker på heltid. Mye 

hadde skjedd siden oppstarten i 1957, og en 

fornyelse av produksjonsprosessen var derfor 

nødvendig. Potetkoker, potetskreller og kjevle-

maskin ble installert, og prosessen skjedde ikke 

lenger bare for hånd.



Tema
- Hvordan buer ble til

Fokuspunkter

Tittel:
Vi er stolt av historien vår!

Buer lompe- og lefsebakeri startet opp i et 
lite kjellerrom i Askim, høsten
1957. Birger Buer var opprinnelig snekker 
og bakte lomper på kveldstid
sammen med kona Astrid. Potetene ble 
kokt i store kjeler og skrellet før
deigen ble eltet, kjevlet ut og stekt på ei lita 
rund takke, alt for hånd.
De ferske, nystekte lompene ble fraktet ut 
med sykkel om sommeren og
sparkstøtting om vinteren. Produktene til 
Buer lompe- og lefsebakeri ble
mer og mer populære, og Birger sluttet som 
snekker og ble lompebaker
på heltid.Mye hadde skjedd siden 1957, så 
en større fornyelse var nødvendig.
Potetkoker, potetskreller og kjevlemaskin 
ble installert, og prosessen
skjedde ikke lenger bare for hånd.

I steken ligger smaken

Birger Buer hadde en drøm om å finne en ovn 

som kunne produsere store mengder lefser 

og lomper med samme kvalitet som en god 

 gammel takke. Dette ville gi Buer en unik 

stekemetode, der produktene ble finstekte på 

en side av gangen, akkurat slik som bestemor 

gjorde det. 

Drømmen om en ny ovn ble til virkelighet, og 

ovnen ble tatt i bruk i nye, tidsriktige lokaler. 

Kontrastene fra det lille kjellerrommet hvor 

produksjonen startet, var nå veldig store. Men 

basisen i produksjonen har hele tiden vært den 

samme, og i Buer er vi svært opptatt av å føre 

tradisjoner videre. Derfor steker vi  fortsatt 

produktene våre på den gamle måten, samtidig 

som vi utvikler nye, velsmakende produkter. 

For som Birger selv ville sagt det: – I steken 

 ligger smaken.

Naturlige råvarer

Buers produkter er basert på naturlige råvarer. 

Ønsker du et sunnere alternativ til fredags-

tacoen, er lefsene våre et glimrende alternativ. 

I steken ligger smaken
Birger Buer







BUER LEFSE MED SkINkE, 
MANGO & kORIANDER

BUER LEFSE MED RøkELAkS & 
kNASENDE GRøNt


Buer-lefser

aioli el. snøfrisk

røkelaks

avocado

delte sukkererter

stangselleri eller

litt fenikkel

litt ruccolasalat

Buer-lefser

majones eller 

philadelphia ost

skinke

mango

hjertesalat

fersk koriander

SMØRETIPS

Bytter du stangselleri med strimlet fenikkel får 

du en frisk lakrissmak som er verdt å prøve ved 

siden av røkelaks.

SMØRETIPS

Ønsker du et ekstra kick i dette måltidet, strør 

du over litt finhakket chili og ingefær før du 

 ruller Buer-lefsa sammen. Hot& godt!

SUShILEFSE

Buer-lefser

Litt wasabi (må 

tilpasses.. det er sterkt!)

salma laks

syltet ingefær

agurkstaver eller båter 

av avocado

strimlet vårløk

FESTTIPS

Som en rask og meget god rett kan du ta Buer-lefse 

og smøre på majones blandet med litt  wasabi. 

Legg på skiver av salma laks, syltet  ingefær og 

agurk. Rull sammen og nyt «Sushilefse» à la Buer.







BUER LEFSE MED 
MEkSIkANSk DRAkt

tACOLEFSE’

BUER LEFSE MED BLÅSkIMMELOSt, 
kjEkS & FIkEN



Buer-lefser

avocado

kyllingfilet

gul/rød paprika

rødløk

cherrytomater

hvitløk

salt&pepper

chili

Buer-lefser

avocado

kjøttdeig

tacokrydder

nachos chips

ruccolasalat/mikset 

salat

chili

rødløk

lime

Buer-lefser

blåskimmelost,

f.eks. gorgonzola

pepperkaker eller

digestive kjeks

tørket daddel

tørket eller fersk 

fiken

honning

FESTTIPS

En god rømmedressing eller meksikanske  bønner 

er godt ved siden av. Ønsker du litt ekstra piff i 

maten, så stek en halv lime lett i panna og skvis 

over før du spiser. Dette gir en søt, men syrlig smak.

FESTTIPS

Topp med hjemmelaget salsa av hakkede cherry-

tomater, koriander, litt hakket hvitløk og salt og 

pepper. Båter av avocado er også godt til!

FESTTIPS

Dette er en rett som også er god lun. Sett den et 

minutt under grillen slik at osten smelter litt og 

hell over honning når du tar den ut.



Tema
- Buer AS

Fokuspunkter
- Kunde sender tekstgrunnlag

Buer AS
vi jobber for å være en god og stabil tilbyder av 
produktene våre, samtidig som vi er den beste og mest 
foretrukne merkevaren i landet innen våre produkt
kategorier. i produksjonen er kvalitet og ferskhet en 
selvfølge, og vi skal være en markedsrettet og service
innstilt organisasjon i alle ledd. gjennom effektiv drift 
og produksjon av høykvalitetsvarer, skal vi skape vekst 
og lønnsomhet, både for oss selv og våre kunder, innen 
kategorien lomper, lefser og lignende produkter. 

For å få til dette legger vi vekt på og prioriterer:
 Å ha en bred, serviceinnstilt og kostnadseffektiv 

distribusjon og butikkstøtte.
 Å kunne påvirke og selv følge opp distribusjonen over

for butikkene.
 Å ha langsiktige og gode relasjoner med detalj

handelen som gir vinnvinn situasjon gjennom 
lønnsomhet og volum og kategorivekst.

 Å ha en funksjonell, serviceinnstilt og effektiv orga
nisa sjon med bred kompetanse, som er tilpasset 
markedet og våre kunders behov.

 Å ha medarbeidere som er lærende og forandrings
dyktige.

 Å bevisstgjøre forbrukerne på merkevaren Buer, 
 gjennom målrettet markedsføring mot forbrukerne og 
synlighet og tilgjengelighet i butikkene.

 Å ha kvalitet og ferskhet for våre produkter i fokus i 
alle ledd, internt og eksternt.

 Å ha et produktsortiment som er tilpasset for
brukernes og butikkenes etterspørsel.

 Å være våkne for nyheter og innovasjonstanker i 
markedet.

 Å være ledende i Norge på effektiv, rasjonell og 
høykvalitetsproduksjon av våre produkter.

 Å ha langsiktige og gode relasjoner med våre 
 leverandører.

I Buer AS jobber vi for å kunne tilby smakfulle 

produkter som lomper og lefser. Produktene våre 

skal alltid holde høy kvalitet. Vi leverer så godt 

som til hele landet. Buer er det foretrukne valget 

til hverdag og fest.

Lomper Buer 10 stk
EPD Nr: 1036896

Store lomper spelt Buer 8 stk
EPD Nr: 1427095

Store lomper 
sommer spelt Buer 8 stk
EPD Nr: 1427095

Langlomper Buer 6 stk
EPD Nr: 1036904

Birgers beste 
lefser Buer 5 stk
EPD Nr: 2293850



det nåværende distribusjonsnettet har vært kvalitets
messig fullt operativt fra 01.01.2013 med 17 varebiler 
og 18 salgssjåfører. i tillegg er det inngått avtaler med 5 
eksterne grossister/distributører for områder vi selv ikke 
dekker.  

Deltagerne i distribusjonsnettet 
arbeider alle daglig med å: 
 gjøre våre produkter tilgjengelig for våre kunder og i 

butikkene på best mulig måte.
 Yte service og finne gode salgsløsninger i butikkene.
 frakte ferske varer av høy kvalitet i oppvarmede biler 

til butikkene direkte fra Buers effektive fabrikk i 
askim.

 distribuere og yte service i et godt planlagt logistikk 
og ruteopplegg.

Buer Godt Salg AS
Buer godt salg (Bgs) er et heleid datterselskap av Buer 
as, og er først og fremst salgsapparat og distributør 
for Buer as og Buerprodukter. vi skal være en service
innstilt og kostnadseffektiv distributør, salgsorganisa
sjon og butikkstøtte for lomper, lefser og lignende 
ferskvareprodukter.

Sammen med Buer AS har BGS som mål: 
 Å skape vekst og lønnsomhet for seg og sine kunder 

innen kategorien lomper, lefser og lignende produkter.
 Å fremme Buer som merkevare nr. 1 i Norge.
 Å være effektiv, serviceinnstilt og innovativ mht. 

distribusjon og butikkstøtte.
 Å finne kreative og gode salgsløsninger for våre 

kunder og ha riktig produktmiks i butikkene innen vår 
produktkategori.

 Å ha kvalitet og ferskhet for våre produkter i fokus.
 Å være best på sesong.

Birgers beste 
lefser Buer 5 stk
EPD Nr: 2293850

Annas Mandelpotetlefse 5 stk
EPD Nr: 1711886
 

Møljebrød Buer
EPD Nr: 1719343
 

Bondelefser Buer 6 stk
EPD Nr: 1083534

julelefse Buer 6 stk
EPD Nr: 1083534
 



Bank • Fond • Forsikring • Eiendom • Pensjon
Totalleverandør til deg av forsikring og �nansielle tjenester

www.askimsparebank.no

Tlf. sentralbord: 69 81 62 00 - Følg oss på Facebook

VÆR kREAtIV – LAG LOMPE-ChIPS!
Enkelt! Bare smør lompene med olje og strø på litt 
havsalt. Sett det i ovnen på 200 grader i 6-8 minutter 
– og du har god crispy chips! helt naturlig!


BUER LEFSE MED 

PARMASkINkE & BRIE

BUER LEFSE MED LEVERPOStEI

Buer-lefser

sort eller grønn 

tapenade

parmaskinke

brie

sorte oliven

ruccolasalat

fersk basilikum

Buer-lefser

Leverpostei

Majones

Syltet agurk i staver

FESTTIPS

Prøv også et annet alternativ ved siden av 

 Parmaskinken; lettkokt grønn asparges,

ridderost og aioli.

SMØRETIPS

Lefse smøres med et tynt lag majones, legg så 

på leverpostei i tynne skiver sammen med syltet 

agurk i staver.



Avtalt brosjyreinnhold

Leverandør av produksjonsteknisk 
utstyr og tjenester

www.thuneautomasjon.no

Transportbåndservice:
PVC  • PU • Modul • Drivremmer 

Spesialremmer • Gummi • Gummiering
Båndavskrapere • Båndstyring

24-timers service – Ring telefon 952 17 067
www.baandtech.no

E-mail: post@baandtech.no

      

Vår samarbeidspartner

www.stenqvist.com

Packaging solutions close to you

 

YIT AS
Avd. Askim, tlf.: 69 88 77 77                       www.yit.no

Din lokale leverandør 
av elektro, ventilasjon, 

kjøling og varmepumper

Strøm og nettleie - vi finner
den beste løsningen for deg!

www.elkraft.no
67 97 08 05

ELKRAFT
NÆRINGSLIVETS
KRAFTLEVERANDØR

FRYSELAGER 
• Kort- og langtidslagring av frossent gods

• Ekspedering og klargjøring av gods for transport

• Innfrysing i vindtunell

• Tining av gods i vindtunell

• Tollager

• Prøvetakingsrom for Mattilsynet

• Ompakking og re-merking av varer     

 

   

Tlf. +47 69 22 99 00
www.glacio.no

DYNATEC AS, tlf +47 69 83 80 10, e-mail: DYNATEC@DYNATEC.no, www.DYNATEC.no

DYNATEC UTVIKLER 
NÆRINGSMIDDELINDUSTRIEN

DYNATEC LEVERER PRODUKSJONSLØSNINGER FOR 
HELE VERDIKJEDEN, FRA ENKELTMASKINER TIL 
KOMPLETTE LINJER FOR RÅVAREHÅNDTERING, MAT-
PRODUKSJON, PRODUKTKONTROLL, PAKKING OG  
EKSPEDISJON. VI SAMARBEIDER MED VERDENS 
FREMSTE MASKINPRODUSENTER, OG HAR FOKUS 
PÅ Å UTVIKLE LØSNINGER SOM GIR VÅRE KUNDER 
DIREKTE OG MÅLBARE RESULTATER.



Paller - Storsekk - Kartonger 
- eller noe lignende?

Vi tar utfordringen!

INTERNTRANSPORT
PALLETERING

Telefon 71 52 56 88 • Faks 71 52 58 82 • post@holmek.no • www.holmek.no

www.foodtech.no • Tlf.+47 22 08 70 80 • Besøksadresse: Østmarkveien 27 Oppsal, 0619 Oslo

Garantert 
norske råvarer
–  Nyt Norge-merket garanterer at råvarene er norske.
–  Mat med Nyt Norge-merket er produsert i Norge.
–  Råvarene kommer fra gårdsbruk med omfattende 

kvalitetssikring.
–  Stiftelsen Matmerk godkjenner produsenter  

og produkter som får bruke Nyt Norge-merket. nytnorge.no

Veldig mange nordmenn ønsker å velge mat fra Norge.

www.naturegreens.no    www.chiax.no

EN AV PLANTERIKETS RIKESTE KILDER TIL OMEGA-3 - UTEN SMAK!

SUPERFRØ

ChiaX® har en naturlig bred
sammensetning av mineraler,
vitaminer og proteiner som er helt
unik. Bland ChiaX® i mat og drikke,
det gir økt næringstilskudd
- ENERGI OG LIVSKRAFT!     



Avtalt brosjyreinnhold

presis 
ars as
autorisert
regnskapsførerselskap

Regnskapsfører på Nesodden med løsninger tilpasset dine behov.  
Presis ars AS tilbyr en lang rekke tjenester, har kunder i mange forskjellige bransjer og
kan skreddersy løsning for din virksomhet.
 
Herunder tradisjonell regnskapsføring, selskapsetablering, konsulenttjenester, online tjenester og 
betalingsformidling.

Kontakt oss gjerne på e-post: post@presis-ars.no
Tlf. 66 96 69 50
Tangen Nærsenter, Vestveien 51, 1450 Nesoddtangen
www.presis-ars.no

Medlem av:

A Sandvik steel belt is the 
perfect medium on which to 
process and convey a whole 
range of food products. 

Excellent heat transfer properties make it 
ideal for both hot and cold applications, 
from bake ovens to freezers. 

Its smooth, fl at surface means there’s 
nowhere for germs to hide, while easy 
cleaning/sterilization ensures that highest 
standards of hygiene are maintained. 

Whatever your process requirement, the 
chances are you could be doing it better, 
faster, more economically or more 
hygienically with a Sandvik steel belt.

■  Easy-to-clean for maximum hygiene
■  Strength and durability for great ROI
■  Chosen by OEMs the world over
■  New Sandvik QuickCleaner now available

Move it!

Cool it! 

Bake it!

Freeze it!

Dry it!

QUALITY BAKED
ON A SANDVIK STEEL BELT www.sandvik.com/steelbelts



www.buer-as.no

Følg oss på Facebook!trippestadveien 44 
1814 Askim
 
telefon: 69 88 86 30
Faks: 69 88 86 35
postmaster@buer-as.no

Mannen er Buer selv med 

sin første trehjuls motorsykkel 

for levering av ferske lomper 

og lefser!





Bjørn Olav Drabløs
daglig leder

telefon 918 18 902
bod@buer-as.no

Glenn jelsnes
salgssjef/kam

telefon 934 81 505
gj@buer-as.no

Espen Grindahl
daglig leder buer godt salg as

Mobil 99 55 24 79
eg@buer-as.no

Birger Buer med den 

første varebilen, hverdagen 

ble veldig mye lettere da!
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