
Frå vår familie 
til din familie 

www.lingalaks.no





Om oss i Lingalaks AS

Lingalaks AS driv med matfisk- 
produksjon innan havbruk under  
naturlege, ideelle forhold i Hardanger 
og Nordhordaland. Frå denne prakt-
fulle plassen forsyn me verdsmarknaden 
med norsk kvalitetsfisk.

Me har vår produksjon i Kvam herad, Kvinnherad  
kommune og Radøy kommune. Her kan me nytte  
naturens eigne produksjonsvilkår med gode tempe-
raturar og klart, straumsterkt vatn.

Gjennom fleire generasjonar har eigarar og  
medarbeidarar opparbeidd seg unik kunnskap om 
lokalt miljø og klima. Dette gjev oss store fordelar 
når det gjeld berekraftig og miljøretta drift.

Me har sju konsesjonar og to visningskonsesjonar.
Selskapet har hovudkontor og eige slakteri i  
Hardanger. Nokre av våre viktigaste verdiar som 
bedrift er å vere ærleg, fremtidsretta, og ha fokus 
på god kvalitet.

Lingalaks skal være ærlege, framtids-
retta, og ha fokus på god kvalitet.



Folk og historie

Lingalaks AS er eit lokalt familieeigd 
selskap med base i Strandebarm. 
Rolv og Åsta Haugarvoll sette i 1978 
ut fem tusen laks i sjøen i heimespikra 
merdar. 

Eiga slakting vart starta i 1980 og nytt slakteri vart 
bygd i 1987. Dette blei starten på eit eventyr. 

Me har hatt eit kundeforhold til dei same 
eksportørene over tid. Personlige relasjonar mellom 
nøkkelpersonar i eksportledd og oppdrettsselskap 
hjelp til med å knyta band som styrker lojaliteten 
mellom selskapa.





Stolt forvaltar av nasjonalskattar

Laksen vår er norsk kvalitetsfisk produsert i naturlege forhold og gjennom 
lokal kunnskap og erfaring. Hardangerfjorden og skjærgarden i Radøy kan 
by på reint, klart vatn, gode produksjonsvilkår og ein praktfull natur!

I Lingalaks legg me vekt på godt husdyrstell, rett 
fôr og fôring. Friske, sunne husdyr, som veks 
opp i frisk vestlandsnatur gjev laksen den unike 
kvaliteten. Kort sagt, me tilbyr ei eksklusiv mat-
oppleving frå sunne råvarer med høg kvalitet.

Me har òg etablert eit nytt anlegg, med verdens 
mest moderne fôrflåte, i Saltkjelen, kun 15 

minutter frå hovudkontoret vårt i Strandebarm. 
Fôringa er heilt automatisert og syt for at fisken 
får akkurat den mengda for den skal ha. 

I tillegg er flåten full av teknologiske verktøy, 
som til dømes undersvasskamera som overvåkar 
fisken 24 timar i døgnet.



Me har etablert eit nytt anlegg,  
med verdens mest moderne fôrflåte,  
i Saltkjelen, kun 15 minutter frå hovud-
kontoret vårt i Strandebarn.





Gode råvarer sikrar 
god kvalitet

Lingalaks har hatt ein stabil, god 
kvalitet på produktet over tid.  
Me satser på gode råvarer til  
produksjonen for å sikre ein best  
mogeleg kvalitet. 

Det hjelper sjølvsagt med beligghenheit i eit 
område som må vere ein av Norges beste 
oppdrettsfjordar, med stor djupne og god 
gjennomstrømning. Det blir sagt at fisken frå 
Lingalaks er anvendeleg i dei fleste marked. 

Pakkenummer på slakteriet (H 109) har òg  
eit godt renommé. 
 
Det utføres dessuten hyppige kvalitets- og 
veterinærkontrollar. 



Total produksjon er ca. 13 000 tonn 
med sløyd laks kvart år.



Forsyner verdsmarknaden 
med kvalitetsfisk
Lingalaks har som visjon å forsyne 
verdsmarknaden med norsk kvalitetsfisk 
gjennom ein produksjon som gagnar 
både kundar, tilsette, eigarar og lokal-
miljø. 

Total produksjon er ca. 13 000 tonn med sløyd 
laks kvart år. Denne fisken eksporterast til land i 
heile verda. Hovedvekten av produksjonen går til 
Norway Royal Salmon (NRS), Coast Seafood, 
Front Marine. Innanlands går den hovudsakeleg  
til Bravo Seafood.

Måløy Brygge, 6700 Måløy • Tlf. 57 85 37 00 • Faks: 57 85 37 35 • E-post: sales@coast.no • www.coast.no



Me ynskjer å skapa glade laksar!

I dag set Lingalaks ut omlag 2,5 millionar fisk i sjøen kvart år, og er 
arbeidsplass for nærare 40 personar. Me vil at Lingalaks skal bli den 
 føretrekte sjømatprodusenten. Altså å skapa «glade laksar». Slik kan 
me gje glade laksar frå vår familie til din familie.

Me har god forutsigbarheit i bedriftas slakte-
planar, noko som gjer logistikk og samansetning 
av transport gunstig for kunde. Det er òg stor 
grad av fleksibilitet frå både oppdrettar og 

tilhøyrande slakteri i tilfelle der kunde har 
spesielle behov. At kvaliteten er god gjev òg 
fleksibilitet på kvar fisken kan selgjast.





www.norwayroyalsalmon.com

Et av Norges ledende selskaper innen 
produksjon og omsetning av laks

Mer enn 30 år med med  

kavalitetsprodukter til  

næringsmiddelindustrien 
Ølve Industrier AS - Ølvesvegen 385 - 5637 ØLVE -  Web: www.oelve.no 

- Når kvalitet teller!

BØMLO
BRØNNBÅTSERVICE A/S

Hamnegata 14, 5411 STORD - post@wellboat.no
Tlf 53 42 80 00 - www.wellboat.no

Transport av levende �sk 
UV desin�sering og luse�lter

Overvåking og loggføring
Avlusing og SorteringSikker smolt transport

- Vi gjør brønnbåtvalget enkelt!

Tlf. 55 39 27 80 • E-post: kis.maritime@kis.no
www.kis.no

Utfører årlig kontroll og service på kraner,
daviter og trucker



SJØMAT FOR
GENERASJONER
Vi vet at kunnskap er nøkkelen til suksess og vår visjon 
er å være det tryggeste valget av fiskefôr for høy ytelse 
innen havbruk.

www.ewos.noKNOWLEDGE MAKES THE DIFFERENCE



 

Tlf.
415 28 700Båtavika 20, 5630 Strandebarm 

Tlf. 977 26 716/415 28 700
www.kjellmi.no

kjellmi as

Leverandør til �skeoppdrett og slakteri.
Me og er avhengig av Norske Fiskeoppdrettere

Kapasitet pr. dag: 100 tonn slakting og Innfrysing: 20 tonn 

Båtevika 30, 5630 Strandebarm • Tlf. 56 55 00 40

Daglig leder Knut-Roger Sivertsen - tlf. 488 90 035 
eller produksjonsleder Britt Norunn Tveit - tlf. 56 55 00 40/488 92 179

www.praxair.no

Gass til din bransje!
Yara Praxair har skiftet 
navn til Praxair! 
Nytt navn, men fremdeles 
din leverandør av oksygen 
og oksygeninnløsere til 
havbruksnæringen.

Ta kontakt for mer informasjon!

I-SOTM er et enkelt og 
kompakt utstyr som 
tilpasses ditt anlegg.

Optiship
Tlf: 990 22 920 • www.optiship.no

Servicebåtar



H
A

V
N

EV
IK

  
3

D
: 

P
IK

S
E

LS
M

IA

DELIVERING THE DIFFERENCE www.morenot.no

DIN TOTALPARTNER
- innen havbaset oppdrett

Gjennom nært samarbeid med oppdrettere og forskningsmiljøer, driver Mørenot 
Aquaculture kontinuerlig produktutvikling og skaper innovative løsninger. 



Velkommen til Thon Hotel Sandven 
-midt i hjertet av Hardanger!

Kapasitet: 
102 rom og leiligheter • Konferanse: 200

Bankett/selskap: 200
Servering av lunsj og middag hver dag.

Velkommen innom!

Thon Hotel Sandven 
Tlf. 56 55 20 88 • sandven@thonhotels.no • www.thonhotels.no/sandven

Marine Construction as 
Oppdrettsteknologi
FarmBase Betongflåte
• Stabil, velutstyrt og god plass
• Kundetilpassede løsninger

Risnes Marine Craft as
Oppdrettsbåter 
• Stål, aluminium 
• Valg av størrelse, skrog og 
 utrustning 

Tlf. 56 57 02 00 • www.risnes.no • www.marineconstruction.com

Pro-Flex AS, Bergen 
Damsgårdsveien 100, 5847 Bergen

Telefon: +47 55 51 33 30
E-mail: postmaster@profl ex.com

www.pro-fl ex.no

Slanger & kuplinger
PescaPex Fôringsslanger - Antistatisk
Fremtidens valg av fôringsrør til oppdrettsnæringen! 

• Redusert fôrknus. 
• Ingen tilstopping av fôr i rørene.
• Lenger levetid. Minimum 15 ganger lenger enn PEHD rør!
• Effektiv fôring grunnet ekstremt glatt innvendig overfl ate.
• Ingen vedlikeholdskostnader. Vi takker Lingalaks AS 

for valget av PescaPex Fôringsslanger

NLTH, er eit samvirkeføretak som har som hovudmål 
å skaffe arbeidskraft til landbruket. Me tilbyr faglærte 
og ufaglærte arbeidskraft i 18 kommunar i Hordaland,

Me opererar i jordbruket, men har ekstra 
tenester som reinhald (godkjent reinhaldsbyrå) 
og vikartenester.

Ring oss for større eller mindre uløyste oppgåver!
NLT Hordaland – Sjusetevegen 27, 5610 Øystese

E-post: post@nlth.no • Telefon: 415 31 490
I andre høgda på “Fruktlageret” i Øystese



Europas ledende smittelaboratorium for oppdrettsfisk.

VESO 

Fiskehelse
VESO 

Vikan Research Facility

www.veso.no Veso Apotek tlf: 22 96 11 00 / Veso Vikan tlf: 74 21 77 70

Rask levering av lusemidler, legemidler og vaksiner til fisk.

veso_fiskehelse_vikan.indd   1 02/02/16   09:28

Postboks 393, 6901 Florø
Tlf. 57 74 98 00 • E-post: post@slakteriet-as.no

E-mail: salg@seaborn.no
Website: www.seaborn.no

Close to nature



Lingavegen 206

5630 Strandebarm

Tlf.+47 56 55 94 28

E-post: linga@lingalaks.no

www.lingalaks.no
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